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Ihre Anfragen und Bestellungen richten Sie bitte an die

Universitätsklinikum Dresden Service gGmbH
Bereich Catering

Telefon 0351 / 458 – 2513
E-Mail catering@ukd-service-gmbh.de

Bereits seit 2008 gibt es den Catering-Service der Universitätsklini-
kum Dresden Service gGmbH. Wir stellen Caterings für verschiede-
ne Anlässe und Ansprüche bereit – vom Meeting über Konferenzen 
bis hin zu privaten Feierlichkeiten. Auch das Sommerfest des Uni-
versitätsklinikums Dresden mit über 2.000 Gästen durften wir mit 
unserem Catering-Service begleiten.

Wir verarbeiten frische Lebensmittel, bevorzugt aus Produkten der 
sächsisch-thüringischen Region. Unsere Gerichte sind hausge-
macht und werden frisch für Sie zubereitet. Sie sind frei von Kon-
servierungsstoffen und Geschmacksverstärkern. 

Gern kochen wir für Sie auch ausschließlich vegetarisch und  
berücksichtigen Ihre Lebensmittelunverträglichkeiten.

Für weitere und individuelle Vorschläge steht Ihnen unser erfah-
renes Catering-Team stets beratend zur Seite. Nutzen Sie für Ihre 
Bestellung bitte auch unser Formular im Intranet.

Die ausgewiesenen Preise sind Nettopreise und verstehen sich  
zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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TAGUNGS- UND 
KONFERENZSERVICE
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GETRÄNKE
HEISSGETRÄNKE

Kaffee� Tasse    1,20 €
mit Sahne, Zucker und Süßstoff

Tee � Tasse    1,00 €
verschiedene Sorten
mit Zucker, Süßstoff und Zitrone

KALTGETRÄNKE

Mineralwasser aus der Region� Flasche 0,25 l    1,20 €
spritzig, medium und still� Flasche 1,0 l    2,70 €

Säfte� Flasche 0,2 l    1,40 €
Apfel, Banane, Grapefruit,� Flasche 1,0 l    3,20 €
Kirsch, Orange, Multivitamin

Limonadengetränke� Flasche 0,5 l    1,90 €
Coca Cola, Fanta, Sprite� Flasche 1,0 l    3,80 €
Bionade� Flasche 0,33 l    1,75 €

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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FINGERFOOD
BELEGTE BRÖTCHEN

½ Brötchen oder� Stück    1,75 €
1 Baguettescheibe (Weizen oder Vollkorn)� Stück    1,80 €
mit ausgewählten Schinken-, Braten- und Salamisorten  
sowie Käsevariationen und vegetarischen Belägen

1 Sandwich diagonal halbiert angerichtet          � Stück    1,75 €
zwei Weizentoastbrote mit ausgewählten Schinken-, 
Braten- und Salamisorten sowie Käsevariationen 
zwischenbelegt 

GEBÄCK

Konferenzgebäck� Schale   11,00 €
für maximal 10 Personen (ca. 500 g)�  
�
Kleine Backspezialitäten� Stück    1,70 €
z. B. Amerikaner, Muffins und Spritzgebäck

Kuchenhäppchen                                                     Stück    1,65 €
bunte Mischung von kleinen Kuchenstückchen  
saisonaler Auswahl

VITAL-ANGEBOT

Obstspieß, groß� Stück    3,05 €
Obstspieß, klein� Stück    2,20 €

Frisches Obst� Portion    2,50 €
verzehrfertig zubereitet auf Platten

Gemüsesticks� Portion    2,10 €
mit verschiedenen Quarkdips auf Platten
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Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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MITTAGS
SUPPEN-AUSWAHL
Unsere Suppen können wir Ihnen ab 10 kleinen Portionen bereitstellen.

Deftiger Kesselgulasch� Portion 0,25 l    3,30 €
� Portion 0,5 l    6,50 €

Sächsische Kartoffelsuppe� Portion 0,25 l    2,10 €
wahlweise mit Wurstwürfeln� Portion 0,5 l    4,00 €
oder einem Wiener Würstchen

Zur individuellen Abstimmung stellen wir Ihnen gern unser
aktuelles und saisonales Suppenangebot vor.

FRUCHTIG & FRISCH

Tomaten-Mozzarella-Spieß� Stück    2,15 €
Mozarella-Frucht-Spieß� Stück    2,15 €
Falafel-Tomaten-Spieß� Stück    2,65 €
Käse-Oliven-Spieß� Stück    1,70 €
Käse-Weintrauben-Spieß� Stück    1,70 €

Frischer Gurkensalat in Dillrahm� Portion    1,70 €

Fruchtiger Tomatensalat mit Hirtenkäsewürfeln� Portion    2,50 €

Schopskasalat mit Tomaten, Gurken, Paprika� Portion    2,50 €
und Salzlakenkäse

GEMISCHTES

Kleines Hähnchenbrustfilet, paniert� Stück    1,70 €
Kleines Hähnchenbrustfilet in Kokospanade� Stück    1,70 €
Kleine Frikadelle� Stück    0,95 €
Kleines Schnitzel vom Schwein� Stück    1,10 €
Cocktail-Wiener� Paar    1,40 €
Wiener Würstchen� Paar    2,20 € 
Mini-Pizza, verschiedene Sorten� Stück    2,20 €
Bruschetta, mediterranes Brot mit Tomaten� Stück    2,20 €
Frühlingsrolle� Stück    1,00 €

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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MITTAGS
MITTAGSVERSORGUNG IM CARUSO
Diesen Service bieten wir Ihnen innerhalb 
des regulären Restaurantbetriebes.

Mittagsmenü� pro Person    9,90 €
(Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert  
und eine Auswahl aus allen offenen Getränken)

Mittagsmenü – klein� pro Person    7,90 €
(Hauptgericht, Salat oder Suppe oder Dessert  
und eine Auswahl aus allen offenen Getränken)

BACKWAREN

Runder Bäckerkuchen� Stück    2,50 €
z.B.: Kirmes, Schoko-Kirsch, Apfel-Streusel,
Pflaume-Streusel und saisonale Angebote

Blechkuchen, halbiert angerichtet� Stück    2,05 €
z.B.: Eierschecke, Kirsch, Schmand, Schokolade
und saisonale Angebote

Plundergebäck, süß� Stück    1,50 €

Herzhaft gefülltes Croissant� Stück    2,00 € 
mit Käseschinken- oder Frischkäsefüllung

Laugenbrezel � Stück    1,50 €

Butterbrezel � Stück    1,90 €

Petit Four� Stück    2,90 €

Cookie� Stück    2,00 €

Müsli-Riegel, gemischt� Stück    0,95 €

Süße Riegel, gemischt� Stück    1,60 €
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Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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WEITERES FINGERFOOD
Antipasti-Variationen� Portion    2,70 €
•	gefüllte Oliven mit Mandeln oder Paprika
•	Peperoni mit Käsefüllung
•	griechische Weinblätter mit Reis gefüllt

Paprikaschiffchen mit Kräuterquark� Stück    2,30 €   
Roastbeef-Röllchen mit Sahnemeerrettich� Stück    2,60 €
Schinken-Spargel-Röllchen� Stück    2,30 €
Pikanter Frikadellenspieß� Stück    2,20 €
Avocadocreme im Tartelette � Stück    2,00 €
Mini-Laugengebäck� Stück    1,05 €

Hähnchenspieß mit verschiedenen Dips� Stück    1,60 €
Schweinefiletspieß mit Bacon und Zucchini � Stück    3,10 €
Garnelenspieß, mariniert � Stück    2,20 €
Vegetarische Mini-Quiche, gemischt� Stück    1,40 €

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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WEITERE GETRÄNKE
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WEITERE GETRÄNKE
SEKT

Rotkäppchen� Glas    1,75 €
trocken, halbtrocken und alkoholfrei

Rotkäppchen� Flasche 0,75 l    11,50 €
trocken, halbtrocken und alkoholfrei

Graf von Wackerbarth� Flasche 0,75 l    21,00 €
Sächsisches Staatsweingut
trocken und halbtrocken

Prosecco� Flasche 0,75 l    12,00 €

SEKT FLASCHENGÄRUNG

August der Starke Sekt b. A.� Flasche 0,75 l    34,50 €
trocken, Goldmedaille 2011 awc vienna
Sachsens älteste Sektmanufaktur Schloss Wackerbarth vermählt 
ausgewählte sächsische Trauben zu höchstem Genuss. Nach klas-
sischer Flaschengärung reift die Cuvée viele Monate in Kellern und  
wird vier Wochen lang von Hand gerüttelt. So entfalten sich ihr fruch-
tiges Bukett und die feine Perlage – ein Genuss, wie ihn August  
der Starke liebte: erlesen sächsisch.

Jubiläumsedition Dresdner Engel Sekt� Flasche 0,75 l    27,50 €
rosé
Die Graf-von-Wackerbarth-Sekt-Edition „Dresdner Engel“ ist eine 
Hommage an die jahrhundertelange Verbindung von Kunst und Ge-
nuss in Dresden. Ein charmanter Sekt mit dezenter Fruchtnote im 
sommerlichen Rosé aus ausgewählten sächsischen und deutschen 
Trauben – ein echter Genuss von klassischer Flaschengärung.

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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WEITERE GETRÄNKE
WEISSWEINE 

Schloss Kronsburg� Flasche 0,75 l    13,50 €
alkoholfrei
Ein deutscher Wein – lieblich mit leichter Muskatnote. Sorgfältig 
ausgesuchten Weinen wird nach einem neuen Verfahren der Alko-
hol auf besonders schonende Weise entzogen. Geschmack, Aroma 
und Charakter des Weines bleiben bestens erhalten. Passt zu allen 
Speisen und jeder Gelegenheit

Pinot Grigio Italien IGT� Flasche 0,75 l    11,50 €
von Mack & Schuehle 
trocken
Ein Grauburgunder der trocken ausgebaut ist und 
eine angenehme Säure besitzt. Das Bukett weist 
Aromen von Kastanie, Haselnuss, Mandeln so-
wie einige fruchtige Aromen wie Birne, Rosinen und  
Zitrusfrüchten auf. Wir empfehlen den Grauburgunder  
zu Vorspeisen, Fisch und Spargel. Er eignet sich sehr gut als  
Sommerwein.

Cardonnay Louis Eschenauer� Flasche 0,75 l    13,50 €
Frankreich VdP	
trocken
Stammt aus einem bekannten Weingebiet mit einer Tradition seit 
1821. Der Chardonnay ist trocken ausgebaut mit leichten Noten 
nach Akazienblüten, tropischen Früchten und Limonen. Er ist sehr 
gut ausbalanciert und passt als Aperitif zu gegrilltem Fisch und 
Meeresfrüchten sowie hervorragend zu Geflügel. 

Riesling� Flasche 0,75 l    22,00 €
Winzergenossenschaft Meißen QbA 	
trocken
Deutschlands Nummer eins in den Weinen. Er ist trocken ausgebaut 
mit feinen Noten nach grünem Apfel und Grapefruit. Er harmoniert 
sehr gut zu gebratenem Fisch und weißem, gedünstetem Fleisch 
an hellen Soßen.
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Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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WEITERE GETRÄNKE
ROTWEINE 

LIGHT live� Flasche 0,75 l    13,50 €
alkoholfrei

Aus der Sektkellerei Schloss Wachenheim AG Deutschland stammt dieser trockene 
Rotwein, der mit Hilfe eines besonders schonenden Verfahrens entalkoholisiert wurde,  
aber dennoch seine guten Aromen behalten konnte. Ein hervorragender Rotweinersatz,  
der auch zu deftigen Gerichten getrunken werden kann.

Merlot Italien, Angebot freibleibend�
trocken� Flasche 0,75 l    14,50 €

Der Merlot ist ein weicher Wein mit trockenem Ausbau, 
schmeckt ein wenig nach Pflaume und hat einen mittle-
ren bis hohen Alkoholgehalt. Die Farbe dieses Weines  
ist dunkelrot. Merlot reift relativ früh in vielen Gegenden 
Mitteleuropas. Er eignet sich gut zu den meisten Hauptge-
richten.

BIER 

Radeberger Pilsner� Flasche 0,33 l       1,60 €
� Flasche 0,50 l       1,90 €

Radeberger Fassbier� Fass 30,0 l    n. Anfrage
inklusive Schankanlage und CO²� Fass 50,0 l    n. Anfrage

Köstritzer Schwarzbier� Flasche 0,50 l       1,90 €
Paulaner Hefeweizen, hell� Flasche 0,50 l       1,90 €
Radler� Flasche 0,50 l       1,90 €
Alkoholfreies Bier� Flasche 0,50 l       1,90 €

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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WEITERE SPEISEN
Exquisite Baguettescheiben & Canapés� Stück    2,10 €
Weizen- und Roggenbrot
mit geräucherter Entenbrust, gekochtem Ei und Forellenkaviar,
geräuchertem Fischfilet, Räucherlachs und Meerrettichsahne,
gekochtem Schinken, zartem Lachsschinken, kaltem Braten
und Meerrettich, edlen Salamisorten, Käsevariationen, Tomate und 
Mozzarella

Brothappen „Gute Laune“ � Stück    2,70 €
gefülltes Weizenbrot mit Braten, Schinken 
oder vegetarischen Speisen

Pumpernickeltaler oder Tarteletten� Stück    2,10 €
mit Frischkäse und Käsenelken

Pumpernickeltaler oder Tarteletten� Stück    2,20 €
mit Forellen-Mousse oder Thunfischcreme

Pumpernickeltaler oder Tarteletten� Stück    2,60 €
mit Lachstatar

Mini-Hamburger� Stück   2,50 €
belegt mit Rinderhack, Salat und Gemüse  
auf Remoulade

Mini-Hamburger – vegetarisch� Stück   2,30 €
belegt mit Salat und gebratenem Gemüse  
auf Remoulade 

½ Bagel mit Räucherlachs� Stück    3,90 €
�
½ Wraps, gefüllt						    
mit Braten, Käse oder vegetarisch� Stück    2,60 €
mit Lachs� Stück    3,30 €

Kleines Party-Brötchen, nicht belegt� Stück    1,05 €

Brotkorb� Portion    1,80 €
bunte Auswahl von Brot, Baguette  
und Brötchen, dazu Butter

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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WEITERE SPEISEN

SÄTTIGUNGSBEILAGEN
Hausgemachter Kartoffelsalat, 200 g� Portion    2,00 €

Hausgemachter Nudelsalat, 200 g� Portion    2,00 €
 
Bunter Kartoffelsalat mit Pesto, 200 g� Portion    2,00 €

Quinoasalat mit Nudelsticks, 200 g� Portion    2,60 €

COCKTAILS
Schinken-Spargel-Cocktail � Glas    2,40 €

Käse-Geflügel-Cocktail � Glas    2,40 €
mit Pfirsich

Cocktail von der roten Linse
mit Hackfleischbällchen� Glas    2,15 € 
mit Falafelbällchen� Glas    2,25 €

Garnelen-Cocktail� Glas    2,90 €
mit fruchtiger Mango

Frucht-Cocktail � Glas    2,30 €
mit Zitronenschaum

SÜSSES
Beerengelee mit Vanillesoße und � Glas    2,05 €
Früchten der Saison
Fruchtcocktail mit Joghurt natur� Glas    2,05 €
Mascarponecreme mit Himbeeren � Glas    2,05 € 
und Keks
Panna cotta mit Fruchtsoße� Glas    2,05 €
Quarkschaum auf Pfirsich-Mousse� Glas    2,05 €
Rote Grütze mit Vanillesoße� Glas    2,05 €
Schoko-Chili-Mousse� Glas    2,05 €
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Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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WEITERE SPEISEN
KALTE PLATTEN

Bunte Aufschnittplatte� Preis pro Person    5,00 €
Gekochter Schinken, Lachsschinken,  
Salami, Schwarzwälder Schinken, geräucherte Putenbrust, 
Kasslerbraten, Schweinebraten

Feinschmeckerplatte� Preis pro Person    6,00 €
Gekochte Schinkenröllchen gefüllt  
mit Spargel und Remoulade, Roastbeefröllchen mit Meerrettich

Internationale Schinkenplatte� Preis pro Person    6,80 €
Parmaschinken, Serranoschinken,  
Schwarzwälder Schinken, Lachsschinken,  
Tranchen von der Räucherlende – garniert mit Früchten

Internationale Käseplatte� Preis pro Person    6,00 €
diverse Käsesorten – mit Früchten garniert

Räucherfischplatte „Admiral“� Preis pro Person    8,00 €
Heilbutt, Schillerlocke, Stremellachs, 
Butterfisch, Pangasiusfilet – gewürzt

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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WEITERE SPEISEN
GRILLSORTIMENT
Bratwurst, 100 g

Riesenbratwurst, 150 g

Kalbsbratwurst, 120 g

Bratwurstsortiment, Wurst à 50 g
Machobratwurst – herzhaft, Tussibratwurst –
mit roter Beete, Kalbsbratwurst, Ungarische
Bratwurst oder Hüttenbratwurst
(Bitte Mindestbestellmengen beachten – 10 Stück pro Sorte.)

Schweinenackensteak, 140 g
in einer Paprikamarinade mit Kräutern

Schweinenackensteak, 140 g
in einer Senfmarinade

Hähnchenbrustfiletsteak, 140 g
in einer Zitronenmarinade

Lachsfiletsteak, 180 g
in einer Zitronenmarinade, in der Alufolie

Fleischspieß, 140 g

Räuberspieß mit Paprika, 175 g

Schaschlik mit Bauchspeck, 140 g

Gemüse-Ratatouille, 120 g
in Folie gegart

Gegrillter Schafskäse, 120 g
mit Basilikum, Tomate und Zwiebeln, 
in der Alufolie  

Ein Preisangebot zu unserem Grillsortiment unterbreiten wir 
Ihnen passend auf die Anzahl Ihrer Gäste ausgerichtet. 
Wir beraten Sie gern.
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Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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WEITERE SPEISEN
SONSTIGES
Glutenfreie Brote� Stück    2,00 €
gemischt belegt mit Käse, Schinken und Wurst

Glutenfreies Gebäck, bunte Mischung� Portion    2,70 €

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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BUFFET-EMPFEHLUNGEN
EMPFANGSBUFFET
Unsere Buffets können wir Ihnen ab 20 Personen bereitstellen.

1 Glas Sekt 
Rotkäppchen – trocken, halbtrocken, rosé oder rubin
Alternativ können wir Ihnen alkoholfreien Sekt oder 
auch Saft anbieten.

Exquisite Canapés
eine Auswahl aus unserem Sortiment

Frisches Obst
ausgewählte Früchte – verzehrfertig zubereitet

Marinierte Käsewürfel
mit Oliven und Tomaten

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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BUFFET- EMPFEHLUNGEN
CARUS-BUFFET
Unsere Buffets können wir Ihnen ab 20 Personen bereitstellen.

Vorspeisen
•	Grönland-Shrimps mit Pfirsich, Ananas und Champignons 

an einer Cocktailsoße
•	Arrangement von internationalen Schinken und Melone 

mit Parmaschinken, Serranoschinken, Schwarzwälder Schinken, 
Lachsschinken und Tranchen von der geräucherten Schweinelende

•	Räucherfischvariationen von Lachsforelle und Pfeffermakrele mit-
Sahnemeerrettich, Preiselbeeren und Zitronengarnitur

•	Brotauswahl und Butter

Suppe
Pürierte Kürbisrahmsuppe mit Ingwer

Warme Speisen
•	Geschmorter Rinderbraten im eigenen Saft
•	Schweinemedaillons in Pilzrahmsoße mit frischen Kräutern
•	Gebratenes Zanderfilet in Zitronenbutter
•	Pochiertes Heilbuttfilet im Gemüsesud an einer Meerrettichsoße

Unsere Beilagen
•	Hausgemachte Spätzle, Butterkartoffeln und Reis, 

dazu Kaisergemüse

Desserts
•	Karamellisierte Ananas an einer Mandelcreme
•	Joghurtterrine an einer Waldbeerensoße
•	Johannisbeergelee mit Früchten an einer Vanillesoße
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Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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BUFFET-EMPFEHLUNGEN
BUFFET CARUS FIT UND VITAL
LEICHT UND GESUND
Unsere Buffets können wir Ihnen ab 20 Personen bereitstellen.

Salate
Rucola, Eisberg, Eichblatt, Frisée, 
Feldsalat, Lollo bianco,
Lollo rosso, Chicorée 

Gemüse
Tomaten, Gurken, Zucchini, Paprika, Karotten, Radieschen,
Staudensellerie, Gemüsezwiebeln, Champignonscheiben

Herzhafte Salatgarnituren
Putenbruststreifen, marinierter Thunfisch, Schafskäsewürfel,
Mozzarellabällchen, Rote Bete, marinierte Oliven, Sojasprossen,
Weizenvollkornbrotcroutons, geröstete Pinien- und Kürbiskerne

Dressings
Joghurtdressing mit Kräutern, French Dressing,
Olivenöl und Balsamico

Warme Gerichte
•	Gebratene Putenbruststreifen in Currysoße mit Mandelreis
•	Gemüselasagne
•	Pochierter Butterfisch im Gemüsesud

Dessert
Bunter Obstsalat mit Honigjoghurt

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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BUFFET-EMPFEHLUNGEN
SÄCHSISCHES BUFFET
Unsere Buffets können wir Ihnen ab 20 Personen bereitstellen.

Vorspeisen
•	Saisonales Salatbuffet mit Blattsalaten und Gemüse,  

dazu Kartoffeldressing
•	Heringshäckerle
•	Zwiebelmett

Frische Backwaren
Auswahl an Vollkornbrot, Pumpernickel, Knäckebrot,
Roggen- und Vollkornbrötchen, dazu Butter

Suppe
Sächsische Kartoffelsuppe mit Wiener Würstchen

Warme Küche
•	Radeberger Biergulasch mit Kraut und Knödeln
•	Dresdner Wiegebraten – gefüllt mit Ei, dazu Bratensoße  

und gebackene Kartoffeln
•	Marinierter Brathering mit Zwiebeltunke und Kartoffeln

Desserts
•	Quarkkäulchen mit Zucker und Zimt, dazu Apfelmus
•	Kalter Hund – hausgemacht mit Butterkeksen und  

Schokoladencreme
•	Gefüllter Eierkuchen mit Äpfeln, Kirschen und Pflaumen
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Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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BUFFET-EMPFEHLUNGEN
ITALIENISCHES BUFFET
Unsere Buffets können wir Ihnen ab 20 Personen bereitstellen.

VORSPEISEN

Antipasti traditionali
Frisches Gemüse – mariniert in Olivenöl und Knoblauch,  
verfeinert mit frischen Kräutern

Antipasti caprese
Tomaten und Mozzarella mit Kräuterpesto verfeinert  
und leichtem Olivenöl abgerundet

Vitello tonnato 
Kalbfleisch in Thunfischsoße

Carpaccio diverso 
Hauchdünn geschnittenes Rinderfilet mit Marinade und Parmesan-
käse verfeinert, dazu frisch gebackenes Stangenbrot

SUPPE

Minestrone
Gemüsesuppe mit Teigwaren 
und geriebenem Parmesankäse

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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BUFFET-EMPFEHLUNGEN
WARME KÜCHE

Saltimbocca romanico
Gebratene kleine Schweineschnitzel – 
gefüllt mit Parmaschinken und Salbei in einer mediterranen Soße

Petto di pollo fiorentino
Gebratene Poulardenbrust nach Florentiner Art – 
mit Blattspinat gefüllt an einer leichten Rosmarinsoße

Lasagne
Hausgemachte Teigplatten mit Fisch oder Gemüse gefüllt  
und Käse überbacken in einer cremigen Tomatensoße  
mit Basilikum

BEILAGEN

Gnocchis, Pastavariationen, Rosmarinkartoffeln

DESSERTS

Panna cotta
Sahnepudding mit Vanille an Orangensoße

Tiramisu
Feine Creme aus Mascarpone und Löffelbiskuit –  
mit Kaffee verfeinert

Frutta stagione
Auswahl an tranchierten Früchten der Saison
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Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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BUFFET-EMPFEHLUNGEN
INTERNATIONALES BUFFET
Unsere Buffets können wir Ihnen ab 20 Personen bereitstellen.

Vorspeisen
•	Spießchen von Cocktailtomaten und Mozzarellabällchen
•	Variationen vom Sauermilchkäse
•	Schwedische Heringshäppchen auf Vollkornbrot
•	Fischfilets aus dem Rauch mit Meerrettich und Zitrone
•	Mariniertes Grillgemüse (Paprika, Aubergine, Zucchini und grüne Oliven)

Frische Backwaren
Auswahl an Vollkornbrot, Pumpernickel, Knäckebrot,  
Roggen- und Vollkornbrötchen, dazu Butter

Suppe
Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroutons

Warme Küche
•	Vegetarisch gefüllte Paprika mit Gemüse-Ratatouille
•	Geschnetzeltes von der Poulardenbrust mit Äpfeln  

und Ananas an einer leichten Currysoße
•	Norwegischer Wildwasserlachs auf Safransoße

Unsere Beilagen
•	Vollkornnudeln, Wildreis
•	überbackener Blumenkohl und Karottenstifte mit frischen Kräutern

Desserts
•	Französische Käseauswahl mit Früchten, dazu Baguette
•	Quarkschaum garniert mit Himbeeren und Minze
•	Obstsalat mit gerösteten Haferflocken in einer Melone angerichtet
•	Joghurtdessert mit marinierten Sauerkirschen und Sonnenblumenkernen

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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MENÜ-EMPFEHLUNGEN
LUNCHPAKET

Unser großes Lunch-Paket beinhaltet:� pro Person    9,90 €
•	1 Sandwich – belegt mit Schinken und Ei
•	1 Sandwich – belegt mit Käse und Gurke
•	1 Schokoriegel
•	1 Trinkjoghurt, 0,25 l
•	1 Portion Gemüsesticks
•	1 Stück Obst, ganze Frucht
•	1 Saftpack, 0,2 l
•	1 Flasche Mineralwasser, 0,5 l
•	1 Serviette

Unser kleines Lunch-Paket beinhaltet:� pro Person    6,90 €
•	1 Brötchen – belegt mit Käse oder Wurst
•	1 Paar Cocktail-Wiener
•	1 Stück Obst, ganze Frucht
•	1 Schokoriegel
•	1 Flasche Mineralwasser, 0,5 l
•	1 Serviette

Die Lunch-Pakete stellen wir Ihnen jeweils 
in einer Tragetasche bereit. B

U
FF

ET
- U

N
D

 M
EN

Ü
EM

PF
EH

LU
N

G
EN

SO
N

ST
IG

E 
LE

IS
TU

N
G

EN

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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MENÜ-EMPFEHLUNGEN
Unsere Menüs können wir Ihnen ab 10 Personen bereitstellen. 

FISCHMENÜ 

Tomatensüppchen 
mit Basilikumcroutons und Shrimps

Pangasiusfilet
in der Eihülle gebraten
mit Rahmblattspinat
und Basmatireis

Filets von der „Fisch-Netz-Melone“
mit Fruchtmark

SÄCHSISCHES MENÜ

Kartoffelsuppe 
mit Wurstwürfeln

Sächsischer Sauerbraten
in einer Lebkuchensoße
mit Rotkohl
und Klößen

Quarkkäulchen
mit Apfelkompott
	
 
 

Ein Preisangebot zu unseren Menüempfehlungen unterbreiten 
wir Ihnen passend auf die Anzahl Ihrer Gäste ausgerichtet. 
Wir beraten Sie gern.

Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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BUFFET- UND MENÜ- 
EMPFEHLUNGEN
Unsere Menüs können wir Ihnen ab 10 Personen bereitstellen. 

BAYRISCHES MENÜ

Leberknödelsuppe 
mit frischem Schnittlauch

Schweinenackenbraten
in leichter Kümmelsoße 
mit saftigem Bayerisch Kraut  
und Semmelknödeln

Bayerisch Creme
mit Himbeermark

VEGETARISCHES MENÜ

Gemüsebouillon 
mit Grießklößchen

Spinatstrudel
an einer Schalottensoße
mit frischen Kräutern
und Kartoffelkroketten

Buntes Salatbukett
mit einem Dressing Ihrer Wahl

Heidelbeer-Joghurt-Dessert

Ein Preisangebot zu unseren Menüempfehlungen unterbreiten 
wir Ihnen passend auf die Anzahl Ihrer Gäste ausgerichtet. 
Wir beraten Sie gern.
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Unsere Speisen und Getränke können Bestandteile gemäß
der ZZulV (Zusatzstoff-Zulassungs-Verordnung) sowie der
LMIV (Lebensmittel-Informations-Verordnung) enthalten.
Für detaillierte Informationen hierzu wenden Sie sich bitte
an unsere Cateringteams.
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SONSTIGE LEISTUNGEN



36

SONSTIGE LEISTUNGEN 
EQUIPMENT

Mietpauschale Gläser � Stück    0,35 €
Mehrzweckgläser, Sektgläser, Weingläser und Biergläser

Mietpauschale Geschirr
Teller, alle Größen� Stück    0,35 € 
Suppentassen, inkl. Untertassen und Menülöffel� Stück    0,90 €
Kaffeegedeck, bestehend aus Tasse, � Stück    0,90 € 
Untertasse und Kaffeelöffel�

Mietpauschale Besteck � Stück    0,30 €
Menümesser, Menügabel, Menülöffel und Dessertlöffel

Vermietung von
Stehtischen, klappbar� Stück          13,00 €
Hussen� Stück          17,50 €
Tischtüchern� Stück        4,20 €
Tafeltüchern� Stück        5,50 €
Behältern zum Warmhalten von Speisen � Stück          10,00 €
Thermospumpkannen für jeweils 15 Tassen� Stück        7,00 €
Gasgrills, inkl. Gas und Zubehör� Stück    n. Anfrage
Bierzeltgarnituren, komplett� Stück    n. Anfrage
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SONSTIGE LEISTUNGEN 
Transport auf dem Gelände des UKD� Stunde    33,20 €
Anlieferung, Auf- und Abbau des Caterings, Abholung

Außerhalb dieses Bereiches sowie an Sonn- und Feiertagen 
erheben wir für die Anlieferung und die Abholung Zuschläge 
bzw. Transportpauschalen. 

Veranstaltungsbetreuung	 Stunde / je    33,20 €
durch unser qualifiziertes Servicepersonal	 Mitarbeiter

Blumen & Dekoration 
bieten wir nach individueller Abstimmung mit Ihnen an.

Gern stellen wir Ihnen auch weiteres Equipment zur Verfügung.  
Sprechen Sie uns einfach darauf an, wir beraten Sie sehr gern!



BESTELLFORMULAR
Datum des Caterings�
�  
Gästeanzahl�

Bereitstellungsort�
(Haus, Etage, Raumnummer bzw. 
komplette Anschrift bei Bereit-
stellung außerhalb des UKD)

Bereitstellungszeit�
(gewünschter Cateringaufbau und
gewünschte Cateringrückführung)

Ansprechpartner�

Telefon & DECT / Handy
�

Anschrift des 
�  

Rechnungszahlers
(Bargeld- und Kartenzahlung
sind nicht möglich)

�

Kostenstelle oder

�
Fondsname

Gewünschtes Sortiment / Equipment 

�

Unterschrift Besteller / in

Bitte richten Sie Ihre Bestellung per E-Mail an unsere Anschrift
catering@ukd-service-gmbh.de.
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Stand: April 2022

Allgemeine Liefer- und Leistungsbedingungen der Universitätsklinikum Dres-
den Service gGmbH, nachfolgend UKD Service gGmbH genannt

1. Auftragsgegenstand

Auftragsgegenstand ist der im Cateringangebot aufgeführte Leistungsumfang mit den durch

die UKD Service gGmbH für den Kunden zu erbringenden Catering- und Serviceleistungen.

2. Angebot, Auftragserteilung, Vertragsschluss

Der Kunde bestellt die im Cateringangebot aufgeführten Leistungen zu den ihm bekannten

Liefer- und Leistungsbedingungen der UKD Service gGmbH. Bis zur Auftragsannahme durch

die UKD Service gGmbH sind alle Angebote freibleibend. An das Angebot hält sich die UKD

Service gGmbH bis 14 Tage nach der Angebotserstellung. Aufträge ohne rechtsverbindliche

Unterschrift des Kunden werden von der UKD Service gGmbH nicht bearbeitet. Jeder Auf-

trag muss vom Kunden schriftlich bestätigt werden und gilt erst mit der schriftlichen Auftrags-

bestätigung der UKD Service gGmbH für beide Vertragspartner als verbindlich. Mit der Un-

terschrift werden durch den Kunden die Liefer- und Leistungsbedingungen der UKD Service

gGmbH als verbindlich anerkannt.

Der Kunde verpflichtet sich, die definitive und der Rechnung zugrunde liegende Gästezahl

bis spätestens 5 Werktage vor Veranstaltungsbeginn schriftlich (Fax: 0351-4587355, E-Mail:

catering@ukd-service-gmbh.de) mitzuteilen. Diese Angabe gilt als verbindlicher Mindestleis-

tungsumfang und wird bei der Endabrechnung zu Grunde gelegt. Änderungen am festgeleg-

ten Leistungsumfang sind durch den Kunden bis 5 Werktage vor Veranstaltungsbeginn kos-

tenfrei möglich. Später eingehende Änderungswünsche des Kunden wird die UKD Service

gGmbH im Rahmen des Möglichen berücksichtigen. Für diesen Fall ist die UKD Service

gGmbH berechtigt, dem Kunden den damit verbundenen Mehraufwand mit einer Bearbei-

tungspauschale von 15,00 € zu berechnen.

Darüber hinausgehende Bestellungen werden durch die UKD Service gGmbH nach den bei

ihr aktuell geltenden Listenpreisen gesondert berechnet.

3. Anlieferung

Die Lieferung erfolgt durch die UKD Service gGmbH zum vereinbarten Termin an die vom

Kunden angegebene Adresse. Der Kunde prüft vor Bestellung die Möglichkeiten der un-

gehinderten Anlieferung vor Ort und zeigt eventuell vorhandene Liefererschwernisse wie

Engstellen, Toreinfahrten, Treppen, etc. der UKD Service gGmbH an, damit dies durch die

UKD Service gGmbH in der Leistungs- und Zeitplanung entsprechend berücksichtigt wer-

den kann.
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4. Leistungshindernisse

Sollten durch Umstände, die außerhalb des Einflusses der UKD Service gGmbH liegen, Lie-

ferengpässe bei einzelnen Zutaten, Speisen, Getränken oder Equipmentausstattungen ent-

stehen, ist die UKD Service gGmbH berechtigt, vergleichbare Zutaten, Speisen, Getränke

oder Equipment zu liefern.

5. Verlust oder Beschädigung von Equipment

Das gesamte von der UKD Service gGmbH angelieferte Equipment steht und bleibt im Ei-

gentum der UKD Service gGmbH und wird nur leihweise überlassen. Dem Kunden obliegt

eine Sorgfaltspflicht für das durch die UKD Service gGmbH gelieferte Equipment, wie Ge-

schirr, Besteck etc., von der Übernahme bis zur Rückgabe. Bei Beschädigung oder Verlust,

des dem Kunden überlassenen Equipments, werden die Kosten der Wiederbeschaffung bzw.

Reparatur dem Kunden in Rechnung gestellt.

6. Reklamation

Offensichtliche Mängel können durch die UKD Service gGmbH nur berücksichtigt werden,

wenn die Beanstandung durch den Kunden unverzüglich nach Erhalt der Ware bzw. direkt

bei Abholung erfolgt. Der Umtausch vom Kunden falsch bestellter Ware ist bei Lebensmitteln

nicht möglich. Verdeckte Mängel an gelieferten Waren (verderbliche Lebensmittel) müssen

der UKD Service gGmbH unverzüglich nach der Entdeckung mitgeteilt werden. Für unsach-

gemäße Lagerung der Ware durch den Kunden und die dadurch entstandenen Mängel,

übernimmt die UKD Service gGmbH keine Haftung.

7. Stornierungen

Erfolgt eine Stornierung durch den Kunden nach Unterzeichnung der Catering- und Service-

vereinbarung, ist die UKD Service gGmbH berechtigt dem Kunden folgende Stornierungs-

kosten zu berechnen:

bis 14 Tage vor dem Veranstaltungstag:                   kostenfreie Stornierung möglich

bis 7 Tage vor dem Veranstaltungstag:                      30 % der vereinbarten Summe

bis 1 Tage vor dem Veranstaltungstag:                      80 % der vereinbarten Summe

am Tag der Veranstaltung:                                         90 % der vereinbarten Summe
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Für die Berechnung der Frist ist der Zugang der Stornierungserklärung bei der UKD Service

gGmbH (Fax: 0351-4587355, E-Mail: catering@ukd-service-gmbh.de) ausschlaggebend.

Grundlage der Berechnung der Stornierungskosten ist die im Cateringangebot berechnete

Bruttogesamtsumme auf Basis des dort festgelegten Leistungsumfanges und der vereinbar-

ten Personenzahl. Eine Berechnung vereinbarter Getränkepauschalen erfolgt bei Stornie-

rung durch den Kunden nicht.

8. Abrechnung/Preise

Die Abrechnung der vereinbarten Lieferungen und Leistungen erfolgt anhand der zwischen

dem Kunden und der UKD Service gGmbH vereinbarten Personenzahl. Alle Personalservice-

leistungen, Getränke- und Wäscheleistungen sind auf Grundlage der vom Kunden gemach-

ten Angaben kalkulierte Werte und werden nach effektivem Aufwand, Verbrauch bzw. Ein-

satz berechnet. Die Abrechnung der Getränke erfolgt nach angebrochenen Flaschen. Aus-

genommen sind fest vereinbarte Pauschalen, diese sind verbindlich. Die Rechnung ist inner-

halb von 14 Tagen ab Rechnungsdatum fällig. Eventuelle Sondervereinbarungen müssen bei

Auftragserteilung mit der UKD Service gGmbH schriftlich vereinbart werden. Alle Preise ver-

stehen sich in Euro.

9. Gefahrübergang/Eigentumsvorbehalt

Gelieferte Gegenstände gelten als an den Kunden übergeben, sobald sie in den Bereich der

Veranstaltungsräume bzw. in den Macht- und Zugriffsbereich des Kunden gelangt sind.

Sämtliche an den Kunden gelieferten Speisen, Getränke und Verbrauchsgegenstände blei-

ben bis zur endgültigen Bezahlung Eigentum der UKD Service gGmbH.

10. Gewährleistung

Sollten die Leistungen der UKD Service gGmbH mangelhaft oder unvollständig sein, muss

der Kunde dies unverzüglich anzeigen. Die UKD Service gGmbH verpflichtet sich bei erfolg-

ter Anzeige durch den Kunden, mangelfrei und vollständig nachzuliefern, soweit dies noch

während der jeweiligen Veranstaltung ohne wesentliche zeitliche Verzögerung möglich ist.

Die Haftung der UKD Service gGmbH, ihrer gesetzlichen Vertreter und Erfüllungsgehilfen

beschränkt sich auf Schäden, die grob fahrlässig oder vorsätzlich verursacht wurden. Dies

gilt nicht für Schäden aus der Verletzung des Lebens, des Körpers oder der Gesundheit. Für

einfache Fahrlässigkeit haftet die UKD Service gGmbH – außer bei Personenschäden – nur,

sofern wesentliche Vertragspflichten (Kardinalpflichten) verletzt werden. Die Haftung ist be-

grenzt auf den vertragstypischen und vorhersehbaren Schaden. Dritte, insbesondere Gäste

des Kunden, können aus dieser Liefer- und Leistungsvereinbarung keine Rechte gegen die
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UKD Service gGmbH herleiten. Soweit die UKD Service gGmbH oder ihre Mitarbeiter auf-

grund der Nichterfüllung oder der Verletzung von Pflichten, die nach dem Cateringvertrag

oder dem Gesetz dem Kunden obliegen, von Dritten in Anspruch genommen wird, wird der

Kunde die UKD Service gGmbH von diesen Ansprüchen auf erstes Verlangen unverzüglich

freistellen.

11. Sonstige Pflichten des Kunden

Der Kunde weist die für die Veranstaltung erforderlichen Genehmigungen vor Veranstal-

tungsbeginn nach. Die Verkehrssicherungspflicht obliegt dem Kunden. Soweit die Mitarbeiter

der UKD Service gGmbH bei dem Kunden tätig werden, obliegt dem Kunden die Verpflich-

tung zur Einhaltung der Vorschriften des Arbeitsschutzes und sämtlicher anderer öffentlich-

rechtlicher Vorschriften, die seinem unmittelbaren Einflussbereich unterliegen.

§ 12 Gerichtsstand und Erfüllungsort

Es gilt ausschließlich deutsches Recht unter Ausschluss des UN-Kaufrechts. Gegenüber

einem Verbraucher gilt diese Rechtswahl nur insoweit, als dadurch keine zwingenden ge-

setzlichen Bestimmungen des Staates, in dem er seinen Wohnsitz oder gewöhnlichen Auf-

enthalt hat, eingeschränkt werden. Soweit der Vertragspartner der UKD Service gGmbH

nicht Verbraucher i.S.d. § 13 BGB ist, gilt für sämtliche Streitigkeiten als Gerichtsstand der

Sitz der UKD Service gGmbH als vereinbart.
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